
Da wir österreichische Lebensmittel in bester Qualität zur Verfügung haben,
bevorzugen wir bewusst regionale und heimische Produkte und Lieferanten. 

SPEISEKARTE



Suppe aus dem Hexentopf - soups 

 
 

Hausgemachte Rindsuppe mit würzigem Kaspressknödel 
Clear beef soup with cheese dumplings 

      (ACGL) … € 7,40 

 

Hexentopf  
Rindssuppe mit Nudeln, Rindfleisch, Gemüse  
Beef bouillon with noodles, beef, vegetables  

      (ACL) … € 7,90 
 

Kalte Rote Beete Suppe  
Gurke, Jungzwiebel, Radieschen vegan 
Cold beetroot soup, spring onions, cucumber, radish 

          (L)  … € 7,20 
  

 

Vorspeisen - starters 
 

 

 
Steak-Tartare mit Kapern, roten Zwiebeln & Gurken mit Bruschetta  
Steak tartare with capers, red onions, pickels & bruschetta 

     (AGLM) … € 17,00 
 

 

Hausgemachte Kroketten-Variation 6 Stk.  

mit 2erlei Dips  Allioli & Sweetchilli  
Gefüllt mit:  3 x Hähnchen, Serano-Schinken, 3 x Käse 
Homemade croquette assortment (6 pieces) with two dressings: aioli & sweet chili  

filled with chicken, serrano ham, and cheese           (ADG) € 13,90  
 

Geröstete Bruschetta mit Pesto Rosso  
Toasted bruschetta with pesto rosso 

     (ACLM) … € 9,90
 

 

 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 

 

 

  
 



 

 

Knackig frisch & g’sund - salad 
 

 
 

Bunter gemischter Salat mit Joghurt-Hausdressing (G) 
Mixed salad with jogurt-house-dressing 

 

 

… „Steirer Salat“  
Putenstreifen in Kürbispanier mit Kürbiskernen und Kernöl 
… fried turkey strips in pumpkin breading with pumpkin seeds and pumpkin seed oil  

     (ACGHLM) … € 19,20 
 

… „Schlemmersalat“ mit gegrilltem Rinderfilet vom heimischen Rind  
… Schlemmersalad with grilled beef filet from local beef 

      (G) … € 22,00 

 

… „Kaspressknödelsalat“ mit 1 Stk. Kaspressknödel 
… salad with 1 cheese dumplings 

              (CG) … € 18,50 

 
… „Surf & Salad“ Blattsalate mit 5 Garnelen, Balsamico-Dressing und Knoblauchbrot  
… 5 Shrimp and greens with balsamic vinaigrette and garlic bread 

          (ABGO) … € 20,80 
 

Gemischter Salat der Saison  
Mixed salad of the season 

      (G) … € 6,90 
 

 
 

Ofenkartoffel mit Sauerrahm-Dip auf Salat-Bouquet  
Baked potato with sour cream and salad 
 

… mit gebratenem Tiroler Bauernspeck  
… with bacon       (AGLD) … € 15,50 

 
… mit Grillgemüse  

… with summer vegetables       (AGLD) … € 15,50 
 

 

Preise inklusive Mehrwertsteuer.  
 

 
 
 
 

 
Stück 

Knoblauchbrot 

 



Kinderspeisekarte – children 

 

 

Mickey Mouse (ACG) 

Wiener Schnitzel mit Pommes frites  

        € 10,00 
 

 
 

 

Harry Potter (CG) 

 Gegrilltes Zauberwürstel  

 mit Pommes frites und Gemüse 

        € 10,00 
 

 

 

Snoopy (AG) 

 Kinderpizza mit Schinken und Mais 

        € 10,00 
 

 
 
 

Paw Patrol (ACG) 

 Chicken Nuggets  

 Pommes frites und Gemüse 

        € 10,00 
 

 

 

  Minions (ACG) 

 Kaiserschmarrn mit Apfelmus 

        € 11,50 
 

 

Kinderpommes mit Ketchup & Majo 

          € 6,00 
 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 



Aus der Hexen-Almküche – main courses 
 
Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren und Pommes frites (AC)  

Breaded escalop with cranberries and French fries 

 ... vom Schwein ... of pork          … € 19,70
 ... vom Kalb ... of veal                                 … € 26,00 

 

 

Bauern-Cordon Bleu vom heimischen Kalb  

gefüllt mit Speck und Käse mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffel  
Breaded escalop of veal stuffed with bacon & cheese with cranberries and parsley potatoes 

                  (ACG) … € 29,90 

 

„Hexen-Steak“ 250g Entrecôte vom heimischen Rind  
mit Rotwein-Sauce und Kartoffel-Parmesangratin  
Rumpsteak from local beef with red wine sauce and potato gratin 

          (AGLO) … € 34,50 
 

Tafelspitz vom heimischen Rind 

mit Röstkartoffel, Wurzelgemüse, frischer Kren   
Boiled beef with roast potatoes, root vegetables, horseradish 

               (LG) … € 25,00 
 

Almochsensteak 250g vom heimischen Rind  

mit Babykartoffel und Grillgemüse auf Pfeffersauce  
Alpine ox steak with summer vegetables and baby potatoes in a pepper sauce  

      (ACGLO) … € 36,50 

 
Grillteller 

mit Kräuterbutter, Grillgemüse, Cherrytomaten und Pommes frites  
Mixed grill with herb butter, grilled vegetables, cherry tomatoes,  

and french fries                (AG) … € 27,20 

 

Steaks auf Toast 
mit gemischtem Beilagensalat und Hausdressing 
Steaks on toast with mixed side salad and house dressing 

                       (AG) … € 23,60 
 

 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 

 



in der Hexen-Pfanne – served in a pan 

 
„Hexenpfandl“  
Schweinefilet in Pilzrahmsauce mit Butterspätzle und Sommergemüse 
Filet of pork in mushrooms sauce with spaetzle and summer vegetables 

     (ACGL) … € 26,90 

 

„Tiroler Käsespätzle“ mit gemischtem Salat  
Tyrolean cheese spaetzle with mixed salad 

               (ACGLM) … € 16,90 

 
„Tiroler Gröstl“ oder „Veggie-Gemüse-Gröstl“  

mit Spiegelei und gemischtem Salat  
„Tyrolean gröstl“ or „veggie-vegetables-gröstl“ 
 with fried egg and mixed salad 

      (CLM) … € 16,90 
 

 

 

 

      
 

 

 

Fisch vom Grill - fish 
 

knusprig gebratene Forelle  

mit Kräuterbutter, Babykartoffel und Grillgemüse  
crispy fried trout with herb butter, baby potatoes and summer vegetables 

      (DG) … € 23,90  

 

Lachsfilet vom Grill  
an feinem Dill-Weißweinschaum mit Babykartoffel und Grillgemüse 
Grilled salmon fillet 

with a delicate white wine foam with baby potatoes and vegetables 

      (DG) … € 29,00 
 

 

 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 

 



 

 

  

Unsere Hexen-Klassiker  

 
Hexenburger: saftiges Rindfleisch aus eigener Landwirtschaft,  

Salat, Speck, Tomate, BBQ`sauce, Zwiebeln, dazu Cheddardip  
Burger with roasted beef, salad, tomato,  

barbecue sauce, onions, cheddarsauce 

      (ACGLM) … € 16,50 
 

... mit Pommes frites … with chips 

      (ACGLM) … € 19,90 

 
Pulled Beef Burger 

Speck, BBQ`sauce, Zwiebeln, dazu Cheddardip  
Bacon, BBQ sauce, onions, cheddarsauce  

              (ACGLMO) … € 16,50 
 

 

Hausgemachte Spinatknödel  

auf Gorgonzolasauce mit Parmesan und Kirschtomaten  
Homemade spinach dumplings on gorgonzola sauce  
with parmesan and cherry tomatoes 

              (ACGLMO) … € 14,90 

   
 

 

Hexenalm-Special 

 
„Hexengeheimnis“ für 2 Personen  

Secret of the witches for 2 people 

      (ACGLO) …€ 62,00 

 
Knusprige Ripperl  

auf Holzteller serviert mit Kartoffelwedges 
Roast ribs of pork with potato wedges 

      (AGLM) … € 25,30 
 
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 

 

 

 



 
 

Hausgemachte Nudeln - Pasta 

 
Hausgemachte Fettuccine Carbonara  

mit Tiroler Speck, Ei und Parmesan 
Homemade Fettuccine Carbonara with Tyrolean bacon, egg, Parmesan 

      (ACGL) … € 15,20 

Hausgemachte Fettuccine Pesto 

mit Basilikum-Pesto, Kirschtomaten und Pinienkerne 
Homemade Fettuccine with basil pesto, cherry tomatoes and pine nuts 

            (ACGH) … € 15,20 

Hausgemachte Pasta mit Ricotta-Spinatfüllung,  

Basilikum-Pesto, Stracciatella-Burrata, Pinienkerne  
Homemade pasta with ricotta spinach filling basil pesto, 

 stracciatella burrata, pine nuts         (ACGHL) … € 16,20 

 

Risotto 
 

Rote Beete Risotto mit knusprigem Panco-Feta 
Beetroot risotto with crunchy panko-coated feta 

       (AGL) … € 15,00 
Cremiges Brokkoli-Risotto  

mit Zitronenzeste und gerösteten Pinienkernen (vegan) 

Creamy broccoli risotto with lemon zest and roasted pine nuts (vegan) 
        (LH) … € 15,00 

 
 

 

Kalte Jausengerichte – cold dishes 

 
Kalte Almjause für 2 Personen mit Brot und Butter  
Assortment of meat and cheese with bread & butter for 2 people 

      (ACGLMO) … € 29,90 
 

... für 1 Person ... for one person                (ACGLMO) … € 17,50 

 

A Brettl mit Speck oder Kas, mit Brot und Butter  
A platter of tyrolean bacon or cheese, with bread & butter 

       (ACGLM) … € 17,50  

 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 



Unsere Steinofen-Pizzen (AG) 

  
Margherita  € 11,00 

mit Tomaten und Käse 
 

Al Funghi       € 12,90 

mit Tomaten, Käse und Champignons 
 

Al Prosciutto       € 12,90 

mit Tomaten, Käse und Schinken 
 

Vegetaria       € 13,60 

mit Tomaten, Käse, Champignons und Gemüse 

 

Al Prosciutto e Funghi       € 13,60 

mit Tomaten, Käse, Schinken und Champignons 
 

Salami       € 13,80 

mit Tomaten, Käse und Salami 

 

Gorgonzola       € 13,60 
mit Tomaten, Käse, Gorgonzola, Knoblauch 

 

Hawaii       € 13,60 

mit Tomaten, Käse, Schinken und Ananas 
 

Al Tonno       € 13,60 

mit Tomaten, Käse, Thunfisch, Zwiebel, Knoblauch 
 

Siciliana       € 14,50 

mit Tomaten, Käse, Salami, Champignons und Knoblauch 
 

Calzone (C)       € 14,50 

Gefüllte Teigtasche mit Tomaten, Käse, Champignons,  

Schinken, Ei und Salami 
 

Quattro Formaggi       € 14,80 

mit vier verschiedenen Käsesorten 
 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 

 

 



Capricciosa       € 14,90 
mit Tomaten, Käse, Schinken, Champignons, Zwiebel,  

Artischocken und Oliven 
 

Quattro Stagioni       € 14,90 

mit Tomaten, Käse, Schinken, Salami, Champignons und Artischocken 
 

Diavolo (scharf)       € 14,90 

mit Tomaten, Käse, Salami, Letscho und Pfefferoni 
 

Mozzarella       € 13,60 

mit Tomaten, Mozzarella, frischen Tomatenscheiben, Rucola 
 

Palermo       € 14,50 

mit Tomaten, Käse, Schinken, Thunfisch und Zwiebel 
 

Mamma Mia       € 14,90 

mit Tomaten, Käse, Speck, Schinken, Pfefferoni, Mais, Zwiebel und Knoblauch 
 

Hexenpizza       € 14,90 

mit Tomaten, Käse, Schinken, Salami, Champignons, Pfefferoni,  

Zwiebel und Speck 
 

Napoli       € 14,90 

mit Tomaten, Käse, Schinken, Salami, Champignons, Paprika, Gorgonzola 
 

Parma       € 15,30 

mit Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola 
 

Gamberetti       € 16,60 

 Tomaten, Käse, Shrimps, Knoblauch 
 

Frutti di Mare       € 16,60 

mit Tomaten, Käse, Meeresfrüchte, Knoblauch 
 

 

 

Alle Pizzen auch zum Mitnehmen! 
 

 

   Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer



 
 

 

Nutella Cheesecake mit Pistazien 

Nutella cheesecake with pistachios 
                                                    (ACG) … € 5,90 

 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus  
Shredded pancake with apple sauce  

      (ACG) … € 15,80 

 
Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Sahne  

Homemade apple- or cheesestrudel with cream 
                (ACFGH) … € 6,80 

... mit Vanillesauce  

... with vanilla sauce 
       … € 8,00 

 
Hausgemachte Kuchen & Torten 
auf Anfrage 

Homemade cakes & tarts on request 

       … € 5,90 
 

Lust auf Eis? 
Werfen Sie einen Blick in unsere Eiskarte! 

 
 
 

Wir akzeptieren Eure Kreditkarten ab € 10,00 
Wir hoffen, Ihr genießt Euer Essen und habt eine schöne Zeit bei uns! Eure Zufriedenheit ist unser größter Lohn. Ein 
kleines Trinkgeld macht unsere Arbeit besonders. Vielen Dank!“ 
 
 

Beachten Sie die Allergieinformationen oder fragen Sie unsere Mitarbeiter! Allergeninformation gemäß Codex-

Empfehlung: A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Soja, G=Milch oder Laktose, 

H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere.  

Information über Süßungsmittel. (gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBl Nr.II/175/2014) 

 

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 

 

 


